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PLATS

Le Gogant

N U

Tommes Vaudoises panées a I'anglaise
Salade verte

Euf mollet
En duo de gelée a I'estragon et [égumes de saison

Velouté de courgette
Creme montée aux champignons

Vitello de veau aux senteurs de sapin
Mayonnaise au balsamique, billes de créme de sapin et vinaigrette balsamique

Tartare de truite fumée
Gelée citron, fromage blanc et huile verte

La tomate “Ccoeur de boeuf”
Creme de liveche, croltons de pain et vinaigrette balsamique

Gnocchis de pommes de terre et d’épinards
Créme de Gruyére

Aubergine farcie gratinée au Gruyere
Ratatouille et sauce tomate

Fenouil grillé
Condiment cépres citron, salade de fenouil acidulée

Filet domble
Houmous aux herbes, beurre blanc

Volaille fermiere farcie aux cuisses confites
Girolles

Faux-filet de boeuf
Oignon farci, beurre maitre d’hotel

Confit de cochon
Rosti de pommes de terre fagon millefeuille

Tartare de boeuf coupé au couteau
Frites et mesclun

Epaule d’agneau confite
Pommes grenailles et champignons (pour 2 personnes)

Provenance des viandes et poissons : Suisse et France

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront sur les ingrédients présents dans vos plats qui sont

susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances alimentaires.

Tous les prix s'entendent en CHF, TVA inclus.
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CHF 38.-
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CHF 85.-
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Le Gogant
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Le Gruyére de la Ferme Pittet CHF 14.-
Alpage des Grands-Plats de Bise

Crémeux du Lieu CHF 17.-
Assortiment de 3 fromages CHF 18.-

Tomme Fleurette, Crémeux du Lieu, Gruyere de la Ferme Pittet

Meringue aux fruits rouges CHF 14.-

Crémeux chocolat noisette CHF 14.-

Chocolat noir, praliné noisettes, amandes et vanille, noisettes et fleur de sel

Cheesecake maison a la péche aux senteurs de verveine CHF 14.-
DESSERTS Sorbet abricot & romarin

Clafoutis aux abricots du Valais CHF 14.-

Sorbet abricot et romarin

Glaces et sorbets du moment CHF 6.50

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront sur les ingrédients présents dans vos plats qui sont
susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances alimentaires.

Tous les prix s’entendent en CHF, TVA inclus.



